


Szta,

KO6szonjuk szépen, hogy megvasaroltad az Online MaszatKlub
Téli gyurmazo-és szinez6lap csomagjat, amelyben
8 db izgalmas, kézugyességet, kreativitast és
eszkdzhaszndlatot is fejlesztd jatékkal talalkozhattok.

A laminalt lapokat gyurmdazdashoz és szinezéshez is batran
felhaszndalhatjatok, természetesen tobb alkalommal is, de
laminaldas nélkul is 100%-0s élményt nydjtanak.
Rajzolhattok ra filctollal, amit lamindlt lapok esetén késobb
konnyedén le tudtok torolni egy nedves szivaccsal .
llletve haszndlhatjatok gyurmazdshoz is, amihez mellékeltnk
egy sajdt, teljesen természetes, filléres, hazi receptet is.

Kellemes id6toltést kivinunk!
a Maszat csapat
Online MaszatKlub & MaszatVilag
www.maszatbolt.hu




TERMESZETES
GYURMA

[3,5 dl-es bégrével]
1 bégre kézmeleg Viz

1/2 bégre konyhaso

1/2 csomag sutdpor
1 evékanal ecet vagy citrom|é
2 evokanal étola;

2.5 bégre lis2t

+ ételfestek

A vizet egy talba mérjik, majd elkeverjik benne a konyhasot. Miutan

a 56 feloldodott a vizben, mehet az oldathoz a sitépor, az ecet vagy

citromlé és az étolaj is. Ezeket is elkevergetjuk benne, és végitl
hozzaadjuk a lisztet is, szépen, ovatosan adagolva a keverékhez.
Ha igyesen dolgoztunk, akkor a keverék kis eldolgozas utan egy
gyurhato masszava alakul at, amihez mar csak az ételfesteket kell

moljo( kozzélolo{olgolni.

Tipp: Az ételfesték hozzdadasanal legyen rajtad gumikesztyi!



Teqyél tobozokat a fenyéfara
Tipp: Hengeritéssel klassz toboz formakat tudsz késziteni.



V)asqatK tub

Diszitsd ki a bégréf!

Tipp: A disziteshez hasznalhatsz kilonbozo sutikiszarokat a kiulonbozé

formak kivitelezeséhez.



._.m@um_ havat a _Aownmo_ug és szanko ala, Tomu igyesen ;?&9397

csaszni dz allatok!
Tipp: Haszndld a _9_0?8\; és hengeriteés technikait!



Vowé\zsoU hoeseést!

Tipp: Gémbélgi’céssel vagy csilokeo(éssel kivalo hépikéke’c keszithetsz!







Készitsd magokat a madarkaknak, hogy ne maradjanak éhesek!
Tipp: Hasznald a gom m_uxmm .wmnTEro\c.o\;_



V)asqatK lub
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Készitsd el a hoember 9ombjait és dkar a kalalojéltis! '
Tipp: Hasznald o 96mbélji’cés, Ialoi’co'ts es kengeri’cés technikait!






